Lajcsi szelet

Hozzavalok:
Tésztahoz :

Mester siitemény liszt 400g
kristaly cukor 200g
kakao 40g
margarin 50g
méz 50g ( 2 kanal )
tojas 2db (100g )
10g szodabikarbona
csipet sO
1. krém:
e 40g vanilia puding
e 300ml tej
2. krém:
e 40g puncs puding
o 300ml tej
3. krém:
e 200g porcukor
e 2509 margarin

Maz:
e 100g csoki
e levoOkanal étolaj

Elkeszitese :

A tészta Osszetevoit egy talba tessziik. A szodabikarbona és a liszt kivételével,
vizgoz felett 3 percig slirlire f0zziik, majd a tlizrdl levéve elkészitjiik a tésztat.
Harom részre osztjuk és még melegen 3 egyforma méretii lapot nydjtunk,

160°C-on megsiitjiik.

Amig a tészta kihiil, elkészitjiilk a hdrom krémet a pudingokat felfézziik a tejjel,
a margarint habosra keverjiik a porcukorral, a f6z6tt krémeket kihiitjiik , a
margarinos krémet megfelezziik és a pudingos krémhez keverjiik, a lapokat
megtoltjiik, elkészitjiik a csoki mazat €s a siiti tetejére ontjiik.

Masnap szeletelhetd. A recept Nagymamam kézzel irott siiteményes konyvébol

szarmazik.



